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	I.I.S “G. Gasparrini”  
Settore: ENOGASTRONOMIA  E OSPITALITA’ ALBERGHIERA

Via Leonardo da Vinci – 85025  MELFI (PZ)

www.gasparrinimelfi.it

Tel.: Ufficio presidenza via Leonardo da Vinci: 0972.24437 / Ufficio presidenza contrada Ponticelli: 0972.21453
Fax:  via Leonardo da Vinci: 0972.21730 /  contrada Ponticelli: 0972.252934

E-mail: Posta istituzionale: pzis028007@istruzione.it / Dirigente scolastico: ds@gasparrinimelfi.it /

Vicepreside: vicario@gasparrinimelfi.it
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BASILICATA A TAVOLA

V  Concorso Internazionale di Enogastronomia 
 per Istituti Professionali  per i Servizi dell’Enogastronomia e l’Ospitalità Alberghiera nazionali ed europei
Melfi 2 - 6 Aprile 2014
SCHEDA DI ADESIONE AL CONCORSO

Istituto ___________________________________________ 

Località………………….Provincia…………………….

Via……………....n°……    CAP……………….

Tel………….     Fax………     e.mail………………...

Dirigente scolastico

Accompagnatore     ……………………………………………………...

e-mail doc. accompagnatore …….
n° tel. doc. accompagnatore ….

Nome e cognome allievo cucina……………………………
 Classe …..     Luogo e data di nascita…………………………………………………
Nome e cognome allievo sala……………………………………..
Classe…..… Luogo e data di nascita  ……….....

Mezzo con cui si viaggia ………………………………..
Data e  ora di arrivo……………………………………………..
La firma in calce alla presente scheda attesta l’accettazione integrale del Regolamento.

Timbro dell’Istituto




                  Firma del Preside

SCHEDA RICETTA
NOME DELLA  RICETTA 

TIPO DI PORTATA 



VINO ABBINATO (NOME/CANTINA/ANNATA)

Proporzioni per 4 persone
	Unità di misura
	Quantità
	Descrizione degli ingredienti

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	Procedimento


	Attrezzature




Calcolo Calorico

	Alimento
	Parte edibile
	%
	Proporzioni
	Kcal
	Kcal Totali

	
	
	Proteine

	           
	
	

	
	
	Lipidi
	
	
	

	
	
	Glucidi
	
	
	


	Ricerca ingrediente tipico utilizzato

 (indicare le fonti da cui si è tratto il materiale)
 Indicare la storia, il profilo nutrizionale, gli usi e quanto altro possa farci comprendere la bontà di questo prodotto.




SCHEDA ABBINAMENTO VINO

NOME DEL VINO

CANTINA

ANNATA

CLASSIFICAZIONE

ESAME ORGANOLETTICO

VISIVO

OLFATTIVO

GUSTATIVO

NOME DEL COCKTAIL

________________________________________________________________

( After Dinner        ( Pre-Dinner          ( Long Drink          
	Unità di

Misura 
	Quantità
	Descrizione degli ingredienti

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


ESECUZIONE DEL COCKTAIL

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	


GUARNIZIONE

	

	

	

	


Accoglienza turistica
Itinerario turistico    (nome dell’itinerario, breve descrizione)
Modalità di presentazione     (strumenti, mezzi audiovisivi etc.)
Lingua di presentazione    (diversa dalla lingua di appartenenza)
Stand             (Indicare se si partecipa, ed eventuali esigenze particolari)
MODULO PER L’AUTORIZZAZIONE

AL TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI
Il/la Sig./Sig.ra…………………………, genitore dell’alunno …………………………………., frequentante la classe…………. dell’Istituto…………………………………

AUTORIZZA

l’Istituto Professionale  per i Servizi dell’Enogastronomia e l’Ospitalità Alberghiera di Melfi (PZ) organizzatore del  V Concorso  Internazionale “Basilicata a tavola”, al trattamento dei dati personali in ottemperanza alla legge sulla privacy (L. 675/96).

Data,                                                                                        Firma del genitore








           (o di chi ne fa le veci)







 __________________________________________________
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